
09:30 – 10:00: Érkezés, regisztráció

10:00 – 10:20: Megnyitó, köszöntők

10:30 – 10:50: Az élmény és méhészet kapcsolódása

10:50 – 11:10: A magyar méhészeti ágazat helyzete és az élményméhészet lehetőségei
Bross Péter - az Országos Magyar Méhészeti Egyesület

11:10 – 11:30: Élmény a méhészetben: innovatív képzés méhész szemmel

11:30 – 11:50: Kávé- és teaszünet + élményeszközök megismerése

Kujáni Katalin - Kislépték Egyesület
Fieszl Csaba - Herman Ottó Intézet Nonprofit Kft.
Bross Péter - Országos Magyar Méhészeti Egyesület

Nagy Viktória - Kislépték Egyesület

Molnár Ferenc és Molnár-Kun Lilla méhészmesterek - Lilla Méze

EN
FO

RC
E

2025. OKTÓBER 13. 
Herman Ottó Konferencia Központ
Budapest, Nagytétényi út 190.

11:50 – 12:10: Jó példák és újszerű ötletek az élményéhészetek világából
Szabadkai Andrea - Kislépték Egyesület

12:10 – 12:30: A mézben rejlő komplexitás feltárása érzékszerveinkkel
Kuti Tünde -  Campden BRI Magyarország Nonprofit Kft.

12:30 – 13:10: Kerekasztal beszélgetés: Hogyan tovább az élményméhészetben?

13:10 – 13:30:  Élményüzenet: a hatékony marketing és kommunikáció kulcsai
Méhész Zsuzsa - Turisztikai és marketingtanácsadó

13:45 – 14:00: Zárszó

*A programváltozás jogát fenntartjuk

MÉZEK ÉS ÉLMÉNYEK
A KAPTÁR TITKAITÓL A
KULINÁRIS KALANDOKIG

Moderátor: Kujáni Katalin
Szabó Adrienn - Apikultúra Alapítvány, Országos Magyar Méhészeti Egyesület
Schrott Alíz - Schrott Méhészet
Kerekesné Dr. Mayer Ágnes - MATE Vidékfejlesztés és Fenntartható Gazdaság Intézet
Horváth Katalin - InnovEat Kft., Kreatív séf
Kulcsár Balázs - MAPER, Valaha Tanya

10:20 – 10:30:  Mesterség és művészet: a méhészet most
Weiner Sennyey Tibor - Költő, író, méhész
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A program végén mézes ételek 
és italok kóstolására nyílik lehetőség.

13:30 – 13:45:  Társadalmi felelősségvállalás, szelíd turizmus - lehetőségek az agroturizmusban
Szabó-Diószeghy Ágnes - Humtour

14:00 – 15:00: Eszközök az élményesítéshez: bemutató, kipróbálási lehetőség


